Recomendaciones generales para
el tratamiento postcosecha de citricos (Il

Una vez que la fruta ha sido acondicionada y, en su
caso, sometida alos tratamientos correspondientes a su
llegada a la central hortofruticola, se procede a su con-
feccién en los formatos seleccionados. Este proceso se
lleva a cabo en una linea de trabajo continua, compues-
ta por diversas etapas: lavado, presecado, aplicacion
de cera, secado, calibrado y, finalmente, el empaque
en los distintos formatos comerciales (cajas, mallas,
entre otros).

Lavadora: la fruta debe someterse a un proceso de
lavado exhaustivo con el fin de eliminar particulas de
polvo, esporas fiingicas, bacterias y residuos solubles
procedentes de tratamientos fitosanitarios aplicados en
precosecha. Este procedimiento se realiza mediante el
uso de soluciones jabonosas neutras o alcalinas, com-
binadas con Citrocide® (para mantener la desinfeccion
delalavadora) seguido de un enjuague abundante para
garantizar la completa eliminacion de residuos quimi-
cos y microbiologicos.

Tunel de pre-secado: la fruta debe entrar al tiinel
de pre-secado libre de jabon y se debe evitar su acu-
mulacioén a la entrada. La temperatura del tiinel debe
ser la necesaria para secar completamente la fruta an-
tes de entrar en el aplicador de cera, evitando que el
aire caliente se proyecte sobre él. La humedad relativa
dentro del tiinel debe ser minima y debe mantenerse
siempre limpio, desinfectado y en 6ptimas condiciones
operativas.

Recubrimiento (cera): debido a la eliminacién de
la cera natural durante el proceso de lavado y desin-
feccion, se debe aplicar un recubrimiento o cera a la
superficie del fruto. Este recubrimiento debe cumplir
la funcion principal de suplir la cera natural del fruto,
protegiéndolo de agentes externos, evitando su deshi-
dratacion y permitiendo el intercambio de gases (O, y
CO,). Por otrolado, se suele incluir en los recubrimien-

tos una dosis de recuerdo de un fungicida (normalmen-
teimazalil). En este caso siempre es mejor incorporarlo
durante el proceso de fabricacién del recubrimiento y
no aditivandolo en el almacén. Al fabricar la cera con
el fungicida mejoramos la estabilidad y la fiabilidad,
ya que todos los formulados pasan un control estricto
de calidad certificado por CITROSOL.

Recientes estudios llevados a cabo en naranja Lane
Late por el grupo de investigacion del Dr. Lorenzo Za-
carias (IATA-CSIC, Valencia) han demostrado ademas
evidencias cientificas de la proteccion de los recubri-
mientos Sunseal CIC y PlantSeal frente al dafio por frio,
haciendo innecesario el uso del tiabendazol para este
fin. (ver grafico adjunto).
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Aplicador de cera: en lo que respecta al aplica-
dor de cera, los cepillos deben estar siempre limpios
y secos antes de comenzar a trabajar, y se deben cam-
biar siempre que estén deteriorados. La velocidad de
rotacion de los cepillos dependera de la variedad de
fruta. Es muy importante controlar la dosis de cera
manteniéndola siempre a la dosis recomendada de 1,0
litro por tonelada de fruta. Un defecto de dosis puede

citrosol

provocar un recubrimiento defectuoso, menor brillo,
menor control de la pérdida de peso y nivel bajo de
residuos de fungicidas (cuando estan incorporados a
la formulacion). Un exceso de dosis puede provocar la
aparicion de espuma, pegajosidad, suciedad en la linea
y un exceso de residuos fungicidas.

Tunel de secado: es importante que la temperatu-
ra sea suficiente para secar la cera y que se forme de
manera adecuada el film. Normalmente se utilizan tem-
peraturas de 30-38 °C para ceras de baja temperatura de
secadoy 38-45 °C para el resto. Se deben seguir las mis-
mas pautas de trabajo que con el ttnel de pre-secado.

Conclusiones: el proceso de aplicacion del recubri-
miento es un punto critico para conseguir unas buenas
condiciones de almacenamiento. Asimismo, la eleccién
de un buen formulado es esencial para obtener un buen
resultado. CITROSOL tiene una amplia gama de recu-
brimientos disefiados segtin las necesidades técnicas y
comerciales de los clientes (Ver Tabla adjunta).
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Temperatura Transporte y

Celes Scmposiciel PP (%) Al secado conservacion
Citrosol A UE PE+GL  30-40 ++++ Media ++++(CIC)
Sunseal PE+GL  25-35 +++++ Baja ++++(CIC)
Sunseal Vegan®  PE+K  35-45 +++ Media-Baja +HE
Plantseal(b) K 40-50 +++ Media -

PP - Pérdida peso / PE - Cera de polietileno oxidado / K - Cera de
carnauba / GL - Goma laca

Certificacion ecolégica (a) y vegana (b) — CIC — Chilling injury control
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CITROPOST es una publicacion elaborada integramente
por el Departamento Técnico de CITROSOL, con el
objetivo de impulsar el conocimiento en POSTCOSE-
CHA. En CITROSOL realizamos una labor de investi-
gacion constante con el mayor rigor cientifico, prueba
de ello son estas publicaciones, que con la ayuda de
Valencia Fruits, compartiremos con sus lectores.




