Soluciones para
postcosecha
de cerezas

LA CEREZA EN ESPANA: con una produccién anual
que ronda las 120.000 Tn, Espaia es el primer pais expor-
tador de cerezas en la UE. y el sexto en el mundo. Cerca
del 30% de la produccioén se destina a exportacién. Esto
supuso en 2024 un volumen exportado de unas 40.000 Tn
de cerezas por un valor cercano alos 140 M€ (FEPEX 2024).
POSTCOSECHA: la cereza es un fruto altamente pe-
recedero que requiere de un cuidadoso manejo postco-
secha. Después de la recoleccion, la fruta es muy pro-
pensa a sufrir danos fisicos, también a la deshidratacion
y oscurecimiento del pedicelo, ademas de desérdenes
fisiologicos como pitting. Los podridos por patégenos,
como Botrytis o Monilinia, también son causa de pérdi-
das postcosecha.

TECNOLOGIA POSTCOSECHA: el enfriado con agua
o hidrocooling, es una tecnologia muy utilizada en cere-
zas. Se aplica inmediatamente después de la recolecciéon
y tiene como objetivo bajar rapidamente la temperatura
de la fruta sin deshidratarla, para reducir asi su meta-
bolismo y ralentizar su deterioro. Por otro lado, con el
objetivo de minimizar danos por golpes, gran parte del
proceso postcosecha de la cereza se hace en agua. Mane-
jar correctamente la temperatura y la higiene del agua
que se utiliza en estos procesos es de vital importancia
para ayudar a mantener la calidad de las cerezas durante
su almacenamiento y comercializacion.

EL AGUA COMO VECTOR: los microorganismos pa-
tégenos para la cereza, asi como otros que pueden ser
peligrosos para la salud humana, llegan al almacén des-
de el campo en la misma superficie del fruto. Durante
la postcosecha estos microorganismos pasan al agua

de procesado. Su acumulacién en dichas aguas supo-
ne un riesgo para la calidad de la fruta y también para
la seguridad alimentaria, ya que el agua contaminada
puede actuar como un vector muy eficaz transfiriendo
por contaminacion cruzada los microorganismos a una
gran cantidad de fruta a su paso por la linea. Esta de-
mostrado que la acumulacion de hongos patégenos en
aguas de procesado de cerezas, cuando no se aplica un
higienizante adecuadamente, incrementa los niveles de
podrido postcosecha (Figura 1).
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Figura 1: % de Podrido en cerezas lavadas con Agua sin higieni-
zante, con contaminacion arrastrada de campo, o con agua con-
taminada artificialmente con esporas de Botrytis sp. 10> y 10°
ufc/ml (unidades formadoras colonias por ml).

NUEVAS HERRAMIENTAS POSTCOSECHA: tras 4
anos de investigacion en packings de cerezas de Chile y
Espana, CITROSOL ha desarrollado una serie de solucio-
nes que permiten mantener en condiciones de higiene las
aguas de proceso de cerezas. Estas soluciones reducenla
variabilidad industrial de estos procesos, al tiempo que
aumentan su sostenibilidad. CITROSOL dispone de solu-
ciones a medida para cada etapa del proceso de cerezas,
desde el hidrocooler hasta la balsa de tratamiento final.
Entre estas soluciones destaca el Sistema Citrocide® para
la aplicacion precisa del coadyuvante acido peracético
(PAA). Este Sistema permite una monitorizacion en con-

citrosol

tinuo y a tiempo real de la concentracion del PAA apor-
tado por nuestros formulados Citrocide® en el agua, y
mediante un proceso totalmente automatico, mantiene la
concentracion constante en todo momento, garantizando
asi las condiciones de higiene 6ptimas. Esto redunda en
una mejor seguridad alimentaria del producto final a
la vez que reduce las pérdidas por podrido postcosecha.
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Figura 2: Evolucién de la concentracion de PAA en una lavadora
con Sistema Citrocide® (datos reales de un sistema industrial).

Las soluciones Citrocide® de CITROSOL suponen
una oportunidad para controlar el podrido en cerezas
de forma eficaz y sin residuos, frente al futuro incierto
de los fungicidas convencionales. Las soluciones Citroci-
de® se pueden usar incluso en agricultura ecologica, ya
que nuestros productos estan certificados para tal uso.
Para mas informacion, se recomienda consultar con su
técnico de Citrosol.

_ Dr. Martin Mottura
DEPARTAMENTO TECNICO DE CITROSOL

CITROPOST es una publicacion elaborada integramente
por el Departamento Técnico de CITROSOL, con el
objetivo de impulsar el conocimiento en POSTCOSE-
CHA. En CITROSOL realizamos una labor de investi-
gacion constante con el mayor rigor cientifico, prueba
de ello son estas publicaciones, que con la ayuda de
Valencia Fruits, compartiremos con sus lectores.




