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Gonservacion de los frutos citricos

La conservacion en camara frigorifica de naranjas
para su posterior comercializacién, en la segunda
mitad de la campana, conlleva periodos prolonga-
dos de frigoconservacion que obligan a emplear di-
ferentes estrategias/tratamientos postcosecha. El
objetivo de estos tratamientos es conseguir evitar
las pérdidas por podridos, mantener la calidad de
la fruta, minimizar la pérdida de peso y reducir los
danos por frio derivados de las bajas temperaturas
de conservacion.
Serecomienda un tratamiento inicial en Drencher
o Drencher on-line y, posteriormente, la aplicacion
de un recubrimiento con un refuerzo fungicida. Por
otro lado, es vital para un buen resultado establecer
buenas practicas de Limpieza y Desinfeccion (L+D).
Tratamientos Drencher o Drencher on-line:
Durante la conservacion frigorifica, uno de los mayo-
res problemas es el desarrollo de podrido por moho
azul, causado por Penicillium italicum, ya que este
hongo puede crecer a temperaturas cercanas a 0°C
y propagarse por contacto, formando nidos de infec-
cion. Para evitar su aparicion es crucial aplicar un
buen tratamiento en drencher o drencher on-line
que permita erradicar infecciones incipientes y evi-
tar el desarrollo de infecciones posteriores (Tabla 1).
Recubrimientos recomendados: Los recubri-
mientos para conservacion estan disenados para
alargar la vida comercial de los citricos después de
largos periodos de almacenamientos a bajas tempe-
raturas, permitiendo el intercambio gaseoso, evitan-
do la deshidratacion y protegiendo al fruto del dafio
por frio (Tabla 2). Se recomienda aplicar, junto con
los recubrimientos, materias activas como refuerzo.
Limpieza y desinfeccion: Efectuar una correc-
ta limpieza y desinfeccion de envases, camaras y
elementos de las lineas de procesado, y en general

Tabla 1: Tratamientos Drencher o Drencher on-line
recomendados

Producto Funcion

IMACIDE® 7,5 LS Fungicida
CITROPYR 40 SC Fungicida
ORTOCIL Fungicida

FUNG-CID GRAS SP Refuerzo en la conservaciéon

CITROPROTECT PLUS Protector de la piel

CITROCIDE® PLUS

Higienizante del caldo

Tabla 2: Recubrimientos para conservacion

Recubrimientos Composicion

Polietileno oxidado y
goma laca

Polietileno oxidado y
carnauba

Citrosol A CAM CI-CONTROL UE

Sunseal Vegan CI-CONTROL

Plantseal CI-CONTROL Carnauba

Tabla 3: Tratamientos recomendados de L+D de camaras
de frigoconservacion

Modo de
aplicacion

Producto Composicion

Operacion

BELTCLEAN-F
Limpieza Tensioactivos Manual
BELTCLEAN-S
OXA-BIOCID ECO  Glutaraldehid Nebulizador
QUACIDE® PQ60 A 3°+ Mochila o
EC Biguanida Nebulizador
g G2 Mezcla de
Desinfeccion S
MIDA SAN 334 MF St Mochila
propilico e
isopropilico
FUMISPORE Acido Glicélico Fumigeno

de toda la central hortofruticola, es un factor de-
terminante. Durante los periodos de conservacion,
se debe incidir de manera especial en la L+D de las
camaras (Tabla 3).

Las recomendaciones especificas parala L+D de
toda la central se detallaron en un Citropost anterior
que se puede consultar aqui: https://www.citrosol.
com/ citropost-septiembre-2024/.

Condiciones de frigoconservacion: Las condi-
ciones de almacenamiento dependeran del tiempo
de conservacion y de factores culturales de cada
variedad. Ademas, durante la conservacion frigori-
fica de la fruta se pueden emplear fumigenos como:
FRUITFOG-I, (imazalil), o GREENFOG-AS, (aditi-
vos alimentarios (E-200)); para aumentar el control
sobre los principales podridos postcosecha.

Consideraciones adicionales: Se deben tener en
cuenta otras variables que pueden afectar a los re-
sultados finales, como: condiciones internas y exter-
nas de la fruta (acidez, maduracion, deshidratacion,
etc.), climatologia, tiempo entre recoleccion y trata-
miento, proceso de recolecciéon y patoégenos y enfer-
medades de campo como Alternaria y antracnosis.

Para mas informacioén, se recomienda consultar
con su técnico de Citrosol.
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