
SISTEMA CITROCIDE® FRESH-CUT
Sistema para el lavado higiénico de frutas y hortalizas 
mínimamente procesadas.

El SISTEMA CITROCIDE® FRESH-CUT garantiza la seguridad 

alimentaria, alarga la vida comercial del producto y reduce el 

consumo de agua durante el proceso de lavado. Nuestro sistema 

convierte a la lavadora en un Punto de Control Crítico, un auténtico 

cortafuegos que previene la contaminación cruzada y disminuye, 

también, la microbiológica super�cial; de esta manera, evitamos la 

contaminación de la pulpa durante el procesado y corte. Además, 

contribuimos al desarrollo sostenible de la Industria de IV Gama 

reduciendo notablemente la huella hídrica pues disminuimos el 

consumo de agua en los refrescos y en el proceso de lavado de 

frutas y hortalizas.


